Liebe Gaste,

in unserer Kiche verwenden wir frische, natirliche und vorwiegend
heimische Produkte. Sallren Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten geqgen
Nahrungsmitiel ooer deren festandreile haben, sprechen Sie im Vorfeld
mit unseren Servicemitarberirern. Wir bitten Sie um Verstandnis fur die
Leit, die wir fur deren Zubereitung benatigen. Verkirzen Sie sich doch die
Leit mit einem Aperitif oder einer Vorspeise.

Bis 6 Personen servieren wir [hnen a la carte. Sind Sie mehr als 6 Gaste,
servieren wir lhnen unser Tages-Frisches-Mend, wir bitten um vorherige
Absprache.

Unsere Kiiche ist bis 21.30 Uhr geoffnet.
Gerne offnen wir unser Restaurant fir lhre Feierlichkeiten.

Familie Farnung
mit dem Team vom Hotel-Restaurant Bachminle

D) —
BACHMUHLE
RESTAURANT
C/l\g



Aperitif

SARTI SPRITZ wser APEROL SPRITL
LILLET WEISS -TONIC
OPHIR GIN //WILD BERRY TONIC

ALTER TAYLORS PORTWEIN weer SHERRY SOLERA 1847 s

PERNOD EISWASSER

RIESLINGSEKT, TROCKEN WEINGUT DOHLMUHLE suss o,
SESTO SENSO, ANDREOLA, VALDOBIADDENE suxs o1
INGWER HOLUNDER LIMONADE // wic GIN

BACHMULE - WODKA, ZITRONE, SPICY

Suppe / Vorspeisen

Kiirbis Maronisuppe //Kerndl //Croitons //Créme friche
Clear Oxtailsoup //alter Sherry //Ochsenschwanz Ravioli
Franz. Triiffelschinken //Sc. Rouille //Cornichons
Gerducherter Rhin Karpfen //Pumpernickel //Waldorfsalat
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Hauptgerichte

cusprige SCNWeINeschnitzel //in Butter yewaen // Zitrone £
Pilzragoit w«« Negrescosauce //zweierlei Pommes frites

Wildschweinfilet rsa, mit saizigen LATd0 £ I35
Hibiscusjus // Haferwurzel Mousse //unsere Bergkds Semmelknddel

Hausmacher Rindsroulade s GroBmutters Art san gescomon £ 28
Burgundersauce //unser Rotkraut //gerduchertes Kartoffel Zwiebelpiree

mit DUCCA grauinienes HiTSChKOtRIRTTR oo Wildkrokette £ i
Rotweinbutterjus //gebratener Rosenkohl /funsere Bergkds Semmelknddel

Menl ¢ s

binseleberpraling //Brioche //Feldsalat //warmiere Kirschen
b 3 3 3
Brust von der Hafermastgans .« Lebkuchensauce
Bratapfel //Ganseketchup //use ROtkraut // ewaeene Miinchner Knddel

k% %k

Hausmacher Mohn Marzipaneis //Gewirzpflaumen
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Hauptgerichte

i BUTIET gevrsienes LOUp de Mer //Mandarinenl £ 13
Geschmorter Safranrahm Fenchel wo Dill //Rosmarinkartoffeln

Lander o Badischer At mir einer PilzKruste £ 3
Champignons //Krdutersaitlinge //Wurzelgemiise //Rosmarinkartoffel

Cottage Pie // Rhiner Berglinsen //Tofu £ 5
Steckriibe //gerducherte Kartoffelhaube

Japanisches Risotto //Shichimi Togaraschi // Pakchoi //Sesam // Alge
VEgﬂ" oder mit gebeiztem ShE |U|" LHChS £ 24 mit Lachs €

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten geqgen Nakhrungsmittel oder deren festandteile haben,

sprechen Sie im Vorfeld mit unseren Servicemitarbeitern

28

Dazu
Bachmihlen-Beilagen-Salat £ 6
Kinderteller je nach Wahl £ 10
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Vom Grill

Filetsteak wn Ludertaler Weiderind n« Triffel Mayonnaise € 43
Milchkalbssfilet »« EStragonsenf £ 4
Ochsen Kotelette .. 530 g £ 44

Diese Grillsteaks auch als LOW Carb - Gericht nur mit salat //[Iie Koteletts sind leider nicht immer vorritig

Lu diesen Gerichten servieren wir

Rosmarin Kartoffeln oder 2erlei Pommes frites
Grilltomate // Speckmarmelade //Zwiebel Chutney //Krduterbutter // Bacon
Ratatouillegemiise

Dazu

Bachmihlen-Beilagen-Salat £ 6

s
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lessert

Madagaskar Vanille Creme Brilée //Macaron

Duett v Weihnachtsschokolade //Orangen Sanddorneis

Hausmacher Marzipan Mohneis //Gewiirzpflaumen
Espresso Deluxe I] it einen wieinen Tagesdessert
Tete de Moine //Reblochon //Schwarze Walnussmarmelade

Unser Dessertteller //nice to sweet you

Espresso // Schndpse // Siidwein
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