
 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, unser Ziel ist es Ihnen einen angenehmen 

Aufenthalt zu bereiten. 

Aus diesem Grund servieren wir ab 6 Personen ein Menü.  

Vor allem legen wir sehr großen Wert auf den ökologischen und 

qualitativen Umgang mit Lebensmitteln und bitten Sie mit Ihrem 

Engagement uns diesbezüglich zu unterstützen. 

Die folgenden Menüs dienen hier als Beispiel und können individuell 

an Ihre Wünsche angepasst werden. Unser Küchenchef mit seinem 

Team werden sich mit Ihnen persönlich über Ablauf, Menügestaltung 

etc. austauschen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Das Menü I 

 

Würzige Kürbissuppe / Kokos / Kernöl 

*** 

Wildragout mit Wacholder geschmort 

Blätterteig, Wirsing Pilzgemüse und Bergkäs` Semmelknödel 

*** 

Parfait von gebrannten Mandeln / Gewürzpflaumen 

 

 
Aufpreis mit einem 2. Hauptgericht zur Wahl + € 4 zb.: Fisch, vegetarisch, 

vegan 

 

Alternative vegetarisch oder vegan z.B.  

 

Rhöner Kartoffel Gurkengemüse mit Lauchkuchen 

 

 
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 

Hotel-Restaurant Bachmühle 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Das Menü II 

 

Geräucherter Karpfen auf Pumpernickel 

Waldorf Astoria Salat 

***  

Suppe von Pastinaken und Trüffelpesto 

***  

Hausmacher Rindsroulade 

Burgundersauce, unser Apfelrotkraut und 
Süßkartoffelstampf  

*** 

Zweierlei von der Waldbeere 

 
 

mit einem 2. Hauptgericht zur Wahl + € 4 zb.: Fisch, vegetarisch, vegan 

 

Alternative vegetarisch oder vegan z.B. 

 

Aloo Tikki mit Bohnengemüse Dal und Papadam 
 

 

 

 

                    Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 

Hotel-Restaurant Bachmühle 

 

 

 

 



 

 

 

 

Das Menü III 

 

Fetabörek und winterlicher Salat 

Bloody Mary Espuma und Chiliöl 

*** 

Mulligatawny Soup mit Wachtelbrust 

*** 

Kleines BBQ zb. Schweinefilet und Rinderfilet 

Rotweinbutterjus, Ofentomate 

Grillgemüse und Potato Dippers 

*** 

Schokoladen Lebkuchenmousse und eingekochte Birnen 

 

 
 mit einem 2. Hauptgericht zur Wahl + € 4 zb.: Fisch, vegetarisch, vegan 

 

 

 
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 

Hotel-Restaurant Bachmühle 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Alternativen Vorspeisen 

Rhöner Tapas 

 Zwiebeltarte / Kartoffelkäs / Schwoartemagen / gepickeltes Gemüse 

Gegrilltes Wachtelbrüstchen mit Trüffeljus 

Waldorf Astoria Salat 

Edel Fischsuppe mit Kokos und Garam Masala 

Salat von Land und Meer 

Alternativen Zwischengerichte - Hauptgerichte 

Kalbsbraten aus der Semmerrolle, Cremolada 

Kalbsragout und Kalbskrokette, grüner Spargel 

Perlhuhnbrust vom Grill Sauce Soubise 

Gänsebrust, langzeitgeschmort, Bratapfel, unser Rotkraut, Münchner Knödel 

Hirschfilet, rosa auf Johannisbeer Buttersauce  

Zanderfilet Safranlauch Kartoffelnocke 

Gebratenes Buttermakrelenfilet Kokoslimettensauce 

Saltimbocca vom Seeteufel Tomatensugo 

 

 

Alternativen Dessert 

Pavlova Maracuja Mascarpone 

Zweierlei Schokolade 

Dreierlei Beeren 

Mousse von Griechischem Joghurt mit Honig Crunch 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 

Hotel-Restaurant Bachmühle 

 



 

 

 

 


